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Rheon V4 Hausmesse in Zusammenarbeit mit
Griininger-Miihlen
Handwerkliche Qualitét trifft Automatisierungq

Donnerstaqg, 19.November 2026

10:00 Beginn der Hausmesse

— BegrifBung der Teilnehmer
— EinfGhrung in die Rheon Technologie
— Vorstellung der Gruninger Mihlen

11:00 Vorfiihrung der Rheon Maschinen mit Griininger-Miihlen Rezepturen

1. Twin Divider VX222

Urgetreide Ruchbrot - Langzeitfuhrung in Wanne - TA186
2. Twin Divider VX222

Dinkel Ruchmehl Brotchen mit Saaten - Langzeit als Teigstuck - TA172
3. KN551

Dinkel Ruchmehl Snack - mit pikanter Flammkuchen Fullung (Open Top)
4. Twin Divider VX222 mit Punch Rounder

Dinkel Ruchbrot — LangzeitfUhrung im Garkorb — TA187
5. Twin Divider VX222 mit Cup Rounder

Ruchmehl Burli — Langzeitfuhrung als Teigstuck — TA177
6. Twin Divider VX222

Berg Wurzelbrot Rustico LangzeitfUhrung in Wanne — TA 183

12:30 Pause — Mittagsverpflequnq

- Verkostung der Hergestellten Produkte mit Wurst/Kaseplatte

13:30 Produktbewertung
— Fragen und Antworten

14:00 Programmende

Programmaénderungen vorbehalten!

Veranstaltungsort: Rheon Automatic Machinery GmbH, Saumweg 30, 89257 lllertissen
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