
Discovering the Future of Food

Bread Making Machine
Related Equipment

●Qualitativ hochwertige Brote und Brötchen können ohne Schaden 
für die  Teigstruktur hergestellt werden. 

●Geeignet für weiche und feste, wollige und kleblige Teige.
●Schneller Wechsel der Produktgröße durch einfaches Austauschen 

der Rundwirkbecher.

Wird hinter dem V4-Twin Divider aufgestellt. Wirkt eckige Teigstücke aus dem 
V4-Twin Divider rund mit einstellbarer Wirk-Intensität - ideal für runde Brötchen 
mit rustikalem Ausbund.

Produktions-Kapazität (max.):  1200 Stk./h

Produkt-Gewichtsbereich:  150 - 250 g

Formt runde Teiglinge mit verschiedenen Oberflächen 
wie gewünscht, ohne den Teig zu schädigen.

CUP ROUNDER
SR002

1-reihig operation

Produktions-Kapazität (max.):  2400 Stk./h

Produkt-Gewichtsbereich:  40 - 150 g

2-reihig operation

＊ Produktspezifikationen können je nach Teig und 
dessen Eigenschaften variieren.
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❶ Schneiden in zwei Reihen ❷ Spreizen ❸ Verwiegen und Schneiden ❹ Rundwirken

Formgebung in Schritten

2-reihig

1-reihig

Cup Rounder (SR002) V4-Twin Divider (VX222)

Schneiden in zwei Reihen
Verwiegen und Schneiden
 auf beiden ReihenAusrichten

Teigband-Herstellung

Rundwirken in zwei Schritten

STRESS FREE SR2 Rundwirker-Linie

SpezifikationenAbmessungen

SR002
1565 mm
966 mm
1673 mm
500 kg 
1.24 kW

3.5 - 20 m/min

Modellnummer
Länge
Breite
Höhe
Gewicht
Anschlußwert
Bandgeschwindigkeit Absetzer

150 - 250g
1200

40 - 150g
2400

Reihenanzahl
Produkt-Gewichtsbereich 
Produktions-Kapazität

Produktbeispiele

1-row2-rows

1565

Einheit: mm

966

16
73

ToastbrotKäse-Brötchen

Rosinen- und SchokobrötchenRosenbrötchen Weizenbrötchen

Brioche

(10rpm x 4 x 60min) (10rpm x 2 x 60min)

※Die Produktgröße kann durch Verändern der Teigeinwaage am V4-Twin Divider und der Größe der Rundwirkbecher variiert werden.
※Die Angaben können sich abhängig von der Teigbeschaffenheit ändern. Bitte testen sie Ihren eigenen Teig in einem unserer Labore.
※Cup Rounder mit höherer Kapazität ebenfalls erhältlich. Fragen Sie uns bitte einfach nach weiteren Informationen.
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