Confiserie Form-, Fiill-, und Portioniermaschinen Serie Kategorie / Umhiillen — Geréteoption (Anlage)
Modell Nummer : SK400

Ultrasonic Slicer wiraschai-schneide-Einneit

@ Die Ultrasonic Slicer schneidet alle Teigstriinge, die mit einer unserer Cornucopia Maschinen geformt werden.

@ Glatte und gleichmiiBige Schnitte mit minimaler Beriihrung der Klingenoberfliche und des Produktes durch Verwendung hochfrequenter Vibration.
Saubere und glatte Schnitte auch fiir empfindliche oder klebrige Teige, wie auch bei Teigen mit festen Zutaten, wie z.B. Mandeln oder Trockenfriichten.

@ Bei Keksteigen ist keine Kiihlung der Teigstringe mehr notwendig. Fortlaufende Produktion, beginnend von der Formung der Teigstringe, bis hin zur
Produktabsetzung (optional durch Rheon Absetzer z.B.KP242).

@ Abgestimmte Mitbewegung der Schneide-Klinge, synchron zum Transportband. Dadurch kein Kleben der Teige am Férderband, kein Abprallen der
Produkte nach vertikalem Schnitt. Millimetergenauer Schnitt und leiser Betrieb.

Perfekt geschnittene Produkte mit glatter Oberfliche!
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© Spezifikationen

©® Abmessungen (Einheit : mm)
51513 TR Geeignet fiir Produkthohen bis zu
| el SK400 hitigeschwindigkeit| 100 Schritte / Min. 84 mm (weniger als die maximale
[ ]] ==a . o Schnitthéhe der Klinge von 85
e z Lange 1513 mm Schnittlinge 5mm oder mehr mm). Maximale Hohe der
Breite 732mm | | Schnitthihe 35 mm - 85 mm geschnittenen Produkte:19 mm.
e Bitte kontaktieren Sie uns fiir
& > Hihe 1325 mm Klingenbreite 153 mm weitere Informationen.
wm
Gewicht 100 ke Produkidatenspeicher | 20 Programmplitze e
Elektrische 0.88 k weniger als weniger als
— Leistung 106 Kw g 85 mm
20 mm
Luftdruckanschluf | 0.4 MPa, 20£,/min. r

Perfekt zum Schneiden von Biskuitrollen

Die Ultrasonic Slicer kann auch als
eine eigenstandige Anlage eingesetzt
werden. Sehr gut geeignet, um viele
weitere Produkte wie z.B. Biskuitrollen,
Fruchtriegel u.a. zu schneiden.

ionslinie)filpKekse)
Bei Keksteigen ist keine Kihlung der Teigstrange mehr
notwendig.

Compact Panner Ultrasonic Slicer Cornucopia

e Ry
= F

¥ Fiir weitere Informationen wenden Sie sich bitte an uns.

Mandelkekse Zweifarbige Kekse Dreifarbige Kekse Wiirfel Kekse Fruchtriegei
Rheon behidilt sich das Recht auf Verdnderungen hinsichtlich der Spezifikationen bei seinen Maschinen vor, ohne hiervon jeweils den Kunden zu informieren.

w Alle Rechte vorbehalten ; Vervielfiltigung, Ubersetzung und Bearbeitung ohne vorherige schriftliche Erlaubnis ist verboten.
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