6row Cup Rounder with Proofer Line 6-reihiger Cup Rounder Becherndw"ker) mit Giirschrank und Abseiiung
. Make Tasty and Natural Breads

' Zum Herstellen einer schmackhaften und naturlichen Brotchenvielfalt * Stress Freee Gravimelrice scaling
Rounding by cup system  Higher water absorption Dough eeig Comeyor

Rundwirken mlt Becher System Posnionlerband Telgtellung nach Gewicht Schneiden und Separieren { Young( Green) dough,well—fermented dOllgh can handle Teigzufiihrband
Ml B == i e . T e Produce your original and superior hand made quality products

) High flexibility

Stress Freee gravimetrische Verwiegung
© Hohe Teigausbeuten

Forming ; V4-Stress Free® © Junger (griiner), sowie langgariger Teig wird ~ 200¢ Hopper

5 Multiply Conveyor Feed ¢ 200 Liter Trichter
Formeinheit Positionierband Dough Feeder Verarbeltet
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6x5=30pcs/tray
6x5=30Stiicke/Blech

V4-Stress Freeo Dough Feeder
V4-Stress Frees Teigbandformer

Scaling Conveyor with Arranging
Verwiegung und Spreizung

: Min. 60g~MaX 1009 / [PCS Depends on Dough Condition
iply Conveyor Min. 60g~Max. 100G/ StK st

Posmonlerband

L

Production Capacity: Leistung:

Transfer Conveyor
Ubergabeband . . S— !
L Length : 11 3mIW|dth 1 amlHelght 33m
Linge : 11 ,3 m / Breite : 1 ,E m / Hohe : 3,3 m
The specifications are subject to change without notice and without obligation.
: All Rights Reserved. Reproduction, adaptation or translation without prior written permission is prohibited.
; Rheon behiilt sich das Recht auf Verinderungen hinsichtlich der Spezifikati bei seinen Maschinen vor, ohne hiervon jeweils den Kunden zu informieren.
Panning Pattern o B H E 0 Alle Rechte vorbehalten ; Vervielfiltigung, Ubersetzung und Bearbeitung ohne vorherige schriftliche Erlaubnis ist verboten.
Ciabatta Large équare Bread —Oval Shape
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