-Stress Free.

~ 6row Cup Rounder with Proofer Line

Make Tasty and Natural Breads
Zum Herstellen einer schmackhaften und natirlichen Brotchenvielfalt

| Changing rows/Liningup | Dividing by weight Cutting and Separating

Positionierband Teigteilung nach Gewicht Schneiden und Separieren
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6-reihiger Cup Rounder (Becherrundwirker) mit Gdr“s‘ch‘runk‘und' Absetzung

Stress Freee Gravimetrice scaling ——
Higher water absorption

Young(Green) dough,well-fermented dough can handle
Produce your original and superior hand made quality products
High flexibility

Rounding by cup system
t Becher System
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V4-Stress Frees Dough Feeder
V4-Stress Frees Teigbandformer

Scaling Conveyor with Arranging
Verwiegung und Spreizung

Min. 60g~MaX. 1 OOg / [PCS Depends on Dough Condition
Min. 6OgNMaX. 1009 / Stk teigabhangig

Production Capacity: Leisiurix':g._

Length : 1 1 ,3mIWidth: 1,2 m/Height:3,3m
Linge : 11 ,3 m / Breite : 1 ,am / Hohe : 3,3 m

The specifications are subject to change without notice and without obligation.

All Rights Reserved. Reproduction, adaptation or translation without prior written permission is prohibited.

Rheon behiilt sich das Recht auf Verinderungen hinsichtlich der Spezifikationen bei seinen Maschinen vor, ohne hiervon jeweils den Kunden zu informieren.
Alle Rechte vorbehalten ; Vervielfiltigung, Ubersetzung und Bearbeitung ohne vorherige schriftliche Erlaubnis ist verboten.

Positionierband

Transfer Conveyor
Ubergabeband

URL: http://www.rheon.com

~ Panning Pattern « o
Ciabatta Large Square Bread Oval Shape R‘:’EM
Ciabatta gross Eckige Britchen  lingliche Brotchen RHEON AUTOMATIC MACHINERY CO.. LTD GHINERFG
A ! RHEON AUTOMATIC MACH mbH
ECIEET] I 00000 Head Office: 2-3 Nozawa-machi, Utsunomiya 320-,0071, Japan Tiefenbroicher Weg 30, 40472 Dusseldorf, F.R.Germany
B SE%EE 00000 Phone: 028-665-1111 Fax: 028-666-1013 E-mail: info@rheon.com Phone: 0211-471950 Fax: 0211-424129 E-mail: de.info@rheon.com
EON U.S.A.

%%S ) O 8 8 8 8 8 %ﬁmedosvvay Ivine. CA 92618 U.S.A. RHEON AUTOMATIC MACHINERY ASIA PACIFIC CO., LTD.

] O Phone: 949-768-1900 Fax:949-855-1991 E-mail: us.info@rheon.com 3F., No.180, Xinhu 2nd Rd., Neihu District, Taipei City 114 Taiwan (R.O.C.)
EIEIE] OOoooo;o 00000 RHEdN U.S.A. NJ BRANCH ’ Phone: 02-8791-2227 Fax: 02-8791-1295 E-mail: tw.info@rheon.com
CJEC]) (oooogj (00000 375 North Street, Unit K, Teterboro, NJ 07608, U.S.A.
6x3=18pcs/tray 5x6=30pcs/tray 5x6=30pcs/tray Phone: 201-487-0600 Fax: 201-487-0610 E-mail: us.east@rheon.com No.S-FCOO0-037-1A
el T L T e ©RHEON AUTOMATIC MACHINERY 2008 Printed in Japan. 0810R (2/3%)



